
令和８年５月の主なおはぎ

薔薇 カーネーション スカビオサ 渋皮栗 八女茶
スイートポテト
ハニーナッツ

小豆餡、白餡
抹茶、天然着色料

白餡、抹茶
天然着色料

小豆餡、白餡
抹茶、天然着色料

八女茶餡
白餡、抹茶

・お持ち帰りは、通常無料の白箱に
　お入れします。
・プレゼント等にご利用の際は、有料
　のわっぱやお重もご用意しています。
　　小わっぱ…３個
　　中わっぱ…４個
　　大わっぱ…５～７個
　　お重………９個

　※ おはぎは冷蔵庫に入れると餅米が固くなるため、涼しいお部屋での常温保存をお願いします。

　※まれに餡子に黒い点がある場合がありますが、原料由来のものなので安心してお召し上がりください。

　　日替わりおはぎなど最新の情報は当店インスタグラムでご確認ください。

小豆餡、白餡
抹茶、栗渋皮煮

スイートポテト餡、白
餡、ローストハニーナッ
ツ【乳、ピーナッツ、ハ

チミツ使用】

ピスタチオ餡、白餡、フ
ランボワーズジャム

小豆餡

ピスタチオ
フランボワーズ 粒あん 日替わり

発行：おはぎともなかと 厚木市旭町4-3-13 046-212-2868

定休日 日曜日・月曜日・火曜日

営業時間 11時～16時（おはぎが無くなり次第終了）

おはもな通信
第５号

令和８年５月

皆さん、こんにちは「おはぎともなかと」スタッフのふくです。

５月を迎え、爽やかな新緑の季節となりましたが、皆さんいかがお過ご
しでしょうか。
さて「おはもな通信」第５号、今月もおすす
めのおはぎをご紹介します。
５月と言えば、なんといっても母の日と茶摘
みの月ですよね。ということで、まずはカー
ネーション、今年は白餡のおはぎの上に赤い
カーネーションを載せました。まるで本物の
お花が載っているようで母の日の贈り物に
ピッタリなおはぎです。
次は八女茶です。数あるお茶の中でも、その
「甘み」と「旨み」の強さで重宝される八女茶、その最大の特徴である
苦味を抑えたまろやかな味わいの八女茶餡を使ったおはぎで、一口食べ
れば、まるで淹れたての一番茶を味わっているかのような、爽やかで奥
深い香りが口いっぱいに広がりますよ。
他のおはぎもみんなおすすめですが、ここで紹介できないお店の最新情
報は、ぜひ当店インスタグラムをチェックしてくださいね。

皆さんは、母の日のプレゼン
トのご用意はお済ですか？ま
だという方は、当店の母の日
にピッタリなお花のもなかフ
ロランタンはいかがでしょう
か。
サクサクと軽くて、香ばしさ
とやさしい甘さが広がり、つ
いもう一枚…と手が伸び
る美味しさですよ。

〇 ５月の催事出店予定のお知らせ

8日(金)、9日(土)、10日(日)、13日(水)、20日(水)、27日(水) 本厚木ミロード地下１階
10日（日）Tuin Greenery（THE OUTLETS 湘南平塚）

17日（日）ちっちゃ森マルシェ（厚木農園：厚木市飯山3830-1）
23日（土）マルシェ出店調整中

24日（日）中央林間マルシェ（中央林間東急スクエア周辺～柿の木通り公園）
30日（土）、31日（日）あつぎ地下マルシェ（本厚木駅前東口地下道：アミューあつぎ側）
※8日、9日、10日（母の日）、13日、20日、23日、27日、30日はお店も営業します


