
令和８年４月の主なおはぎ

薔薇 ガーベラ 波桜 紅桜 葉桜 抹茶小豆

小豆餡、白餡
抹茶、天然着色料

桜餡、白餡
抹茶、天然着色料

小豆餡、白餡
桜葉、天然着色料

抹茶餡、白餡
抹茶、小豆大納言

小豆餡、白餡
桜の花、天然着色料

白餡、抹茶
天然着色料

　　日替わりおはぎなど最新の情報は当店インスタグラムでご確認ください。

うぐいす チョコ苺 コーヒー

うぐいす餡、白餡
うぐいす豆

チョコレート餡
いちご餡、苺

小豆餡
コーヒー餡、白餡

　※ おはぎは冷蔵庫に入れると餅米が固くなるため、涼しいお部屋での常温保存をお願いします。

　※まれに餡子に黒い点がある場合がありますが、原料由来のものなので安心してお召し上がりください。

粒あん

小豆餡

※チョコ苺は苺の入
　荷状況によりご用
　意できない場合が
　あります
・お持ち帰りは、通
　常無料の白箱にお
　入れします
・プレゼント等にご
　利用の際は、有料
　のわっぱやお重も
　ご用意しています

発行：おはぎともなかと 厚木市旭町4-3-13 046-212-2868

定休日 日曜日・月曜日・火曜日

営業時間 11時～16時（おはぎが無くなり次第終了）

おはもな通信
第４号

令和８年４月

皆さん、こんにちは「おはぎともなかと」スタッフのふくです。

４月を迎え、桜も開き春の日差しを感じる季節となりましたが、皆さん
いかがお過ごしでしょうか。
さて「おはもな通信」第４号、今月もおすす
めのおはぎをご紹介しますね。
４月のおはぎは、3月から引き続き春らしい
桜のおはぎや珍しい餡子を使ったおはぎ
がいっぱいですよ！
以前も登場し好評だったチョコ苺おはぎ、今
年はフレッシュな苺が乗ってリニューアル、
よりチョコレートと苺の味を感じるようにな
りました。次にコーヒーは、小豆のおはぎの
上に珈琲の豊かなアロマと苦味を閉じ込めた
コーヒー餡を乗せた味わい深いおはぎです。
チョコレートやコーヒーとおはぎという和洋折衷の組み合わせ、当店な
らではの新しい感覚のおはぎを、ぜひ味わってくださいね
ここでお伝えできないお店の最新情報については、ぜひ当店インスタグ
ラムをチェックしてくださいね。

皆さんは、当店の人気商品
あんフラワークッキーをご存
じですか。
白餡をベースに卵、乳製品、
小麦粉不使用、グルテンフ
リーでやさしい甘さの特別な
クッキーです。
贈り物や自分へのご褒美に
ぜひ、いかがでしょうか。

〇 ４月の催事出店予定のお知らせ

1日(水)、8日(水)、14日(火)、15日(水)、22日(水)、29日(水) 本厚木ミロード地下１階
4日（土）、25日（土）、26日（日）Tuin Greenery（THE OUTLETS 湘南平塚）

14日（火）厚木ガスリセマルシェ（厚木市中町3-13-6 ）
18日（土）東京ハンドメイドマルシェ（東京ドームシティ プリズムホール）

19日（日）ちっちゃ森マルシェ（厚木農園：厚木市飯山3830-1）
25日（土）、26日（日）つつじの丘マルシェ（あつぎつつじの丘公園：厚木市森の里青山23）

※１日、4日、8日、15日、18日、22日、25日、29日はお店も営業します


