
栗きんとん餡
白餡、栗渋皮煮

天然着色料

小豆餡

　※ おはぎは冷蔵庫に入れると餅米が固くなるため、涼しいお部屋での常温保存をお願いします。

小豆餡、白餡
抹茶、天然着色料

白餡、梅餡
天然着色料

チョコレート餡
白餡、抹茶
天然着色料

ピスタチオ餡
白餡、抹茶
天然着色料

小豆餡、きな粉餡
白餡、抹茶
小豆大納言

　※まれに餡子に黒い点がある場合がありますが、原料由来のものなので安心してお召し上がりください。

　　日替わりおはぎなど最新の情報は当店インスタグラムでご確認ください。

あんバター 粒あん 日替わり
・お持ち帰りは、通常無料の白箱に
　お入れします。
・プレゼント等にご利用の際は、有料
　のわっぱやお重もご用意しています。
　　小わっぱ…３個
　　中わっぱ…４個
　　大わっぱ…５～７個
　　お重………９個【乳使用】

小豆餡、白餡、抹茶
カルピスバター

令和８年２月の主なおはぎ

薔薇 白梅 チョコレート ピスタチオ きな粉 栗きんとん

発行：おはぎともなかと 厚木市旭町4-3-13 046-212-2868
定休日 日曜日・月曜日・火曜日
営業時間 11時～16時（おはぎが無くなり次第終了）

皆さん、こんにちは「おはぎともなかと」スタッフのふくです。

寒さ厳しい2月を迎えましたが、皆さんいかがお過ごしでしょうか。

さて「おはもな通信」第2号は、1月下旬にお店のインスタに突然現れ、現在一部界隈で

話題沸騰中（？）、当店の社長と店長のアイデアから生まれた「わんこおはぎ」につい

て、社長にインタビューしてみました。

Q. 話題の「わんこおはぎ」を作ろうと思ったきっかけは何ですか？

A. もともと“かわいいもの”が大好きなのと、お店に来てくださるお客様にも、わんこ

を飼っている方がとっても多いんです。お買い物の時に、わんこを連れて来てくださる

方も多くて（店内には入れないのですが）、その姿を見るたびに「わんこ愛」を感じて

いて だったら、わんこ好きさんが思わず笑顔になるおはぎを作りたいな、と思ったの

がきっかけです。

Q. デザインや色、味のこだわりはどういうところですか？

A. いちばんこだわっているのは、わんこの“毛色”の表現です。白あんをベースに、きな粉、黒ごま、渋皮栗、竹

炭などの食品や天然素材だけで色をつけています。「この子はこの色だよね〜」って思い浮かべながら、ひとつひ

とつ作っています

Q. 今後の展開予定は？ 定番おはぎ化しますか？

A. 正直に言うと…わんこおはぎは、作るのにものすご〜く時間がかかります なので、定番メニューにはせず、

気まぐれに、タイミングが合った時だけになると思います。犬種によっては表現が難しいものもあるのですが、で

きる範囲で、少しずついろいろなわんこに挑戦していきたいです。「犬だけじゃなく、猫も増えるかも？」です

Q. 最後に「わんこおはぎ」のアピールポイントを教えてください！

A. かわいいだけじゃなく、ちゃんと「おはぎとして美味しい」ことも大切にしています。眺めてほっこり、食べて

にっこり。わんこ好きさんの心をくすぐる、ちょっと特別なおはぎになれたら嬉しいです

お店で出会えたらラッキーかも！どうしてもという方は、ぜひご来店前に電話等でご確認くださいね。

〇 ２月の催事出店予定のお知らせ
２月 １日(日)、８日(日) VALENTINE ROSE FES 2026（東京ビックサイト）

８日(日) はるひマルシェ（はるひごはん：厚木市幸町1-14）
13日(金)、14日(土) 本厚木ミロード地下１階
21日(土) Tuin Greenery（THE OUTLETS 湘南平塚）

※ 13日、14日、21日はお店も営業します
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