
令和７年７月の主なおはぎ
薔薇 向日葵 紫陽花 ずんだ 夏みかん クランベリーココナッツ

白餡、ドライクラン
ベリー、ココナッツ

小豆餡、白餡
抹茶、天然着色料

小豆餡、白餡
抹茶、天然着色料

小豆餡、白餡
天然着色料

ずんだ餡、白餡
抹茶

白餡、夏みかん餡
ドライオレンジ

小豆餡、藻塩 小豆餡

甘とうきび ・お持ち帰りは、通常無料の白箱に
　お入れします。
・プレゼント等にご利用の際は、有料
　のわっぱやお重もご用意しています。
　　小わっぱ…３個
　　中わっぱ…４個
　　大わっぱ…５～７個
　　お重………９個
※甘とうきびはとうもろこしの入荷状況
　によりご用意できない日があります

白餡、とうもろこし

【期間限定】

　※ おはぎは冷蔵庫に入れると餅米が固くなるため、涼しいお部屋での常温保存をお願いします。

　※まれに餡子に黒い点がある場合がありますが、原料由来のものなので安心してお召し上がりください。

　　日替わりおはぎなど最新の情報は当店インスタグラムでご確認ください。

藻塩 粒あん

皆さん、こんにちは「おはぎともなかと」スタッフのふくです。
まだ梅雨も明けていないというのに、毎日真夏のような暑さが続いていますが、皆さんいかがお
過ごしでしょうか。今年もまた暑い夏がやってきそうですね。皆さんくれぐれも体調管理に気を
付けてくださいね。

さて、今月は「おはぎともなかと」から嬉しいお知らせがあります。
なんと当店の【冷凍】華や花おはぎが厚木市のふるさと納税返礼品になり
ました。厚木市以外にお住いの皆さん、厚木はなかなか良い街ですよ。
みんなで厚木市と「おはぎともなかと」を応援してみませんか。
ここでちょっと返礼品の説明をしますね。冷凍のおはぎは、いわゆる丸い
おはぎではなく、12cmのわっぱにもち米を敷詰め、その上に小豆餡を敷
き、更に天然の着色料で色付けした白餡で作ったあんフラワーが乗った見
た目は華やかで、ずっしりとボリュームもあるおはぎになっています。
商品は冷凍でのお届けになりますので、到着後は必ず冷凍庫で保存の上、
常温で解凍し、解凍が済みましたら、フィルムを掴んで容器から取り出し
て、ケーキのように切り分けてお召し上がりください。上に乗るお花は季節ごとに違ったお花を
ご用意しますので、各ふるさと納税サイトでご確認くださいね。

〇 おはぎの予約について
当店では１個からご予約をお受けしておりますので、お気軽にお申し付けくださいね。

〇 ７月の催事出店予定のお知らせ
７月 13日（日）赤ブーブー通信社イベント（東京ビックサイト）

21日（月）厚木市ふれあいぷらざ（厚木市金田１１５６）
24日（木）厚木ガス リセ（11：00〜14：00）（厚木市中町3-13-6 ）

本厚木ミロード地下１階（14：00〜）
29日（火）ラッキーマルシェ（厚木ガス リセ）

※ 24日（木）は、お店も通常どおり営業します
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定休日 日曜日・月曜日・火曜日

営業時間 11時～16時（おはぎが無くなり次第終了）
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